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Dalle mele autoctone nascono tre spumanti, un “sidro del ghiaccio” e un calvados

Il sidro del Monte Bianco

Lazienda Maley ha sedi di lavorazione a Saint-Marcel e in Savoia

AOSTA |gdn) 1l sidro rinasce
dal Monte Bianco. A scom-
mettere sulla riscoperta com-
merciale di questa antica be-
vanda leggermente alcolica a
base di mela & la Maley srl,
societa nata lo scorso mese di
luglio che opera sui due ver-
santi della montagna piu alta
d'Europa: in Valle d'Aosta e in
Savoia. Amministratore unico
della societa e 'enologo Gia-
nluca Telloli, che lunedi scor-
s0, 12 dicembre, ha presen-
tato la novita durante un in-
contro nella sala capitolare
del priorato di Sant'Orso.

ofl nome Maley - spiega
Gianluca Telloli - é un antico
toponimo di una localita di
Torgnon coltivaia a meleti, ma
e anche uno degli antichi nomi
del Monte Bianco. Mi ¢ sem-
brato percio particolarmente
adatto per la nostra azienda,

le cui sedi di lavorazione si -

trovano nella distilleria La
Valddtaine di Saint-Marcel e
alla Novalaise, in Savoias, Da
pochi EI;L‘nmi sono in com-
mercio le prime due creazioni
dell’azienda: il “Cidre du
Saint-Bernard” e il “Cidre du
Mont Blanc”, entrambi spu-
manti prodotti in Savoia con il

metodo ancestrale utilizzan-
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do la mela autoctona valdo-
stana Raventze e la mela Coi-
son de Boussy, dell’Alta Sa-
voia. «Enfro Pasqua - prose-
gue Gianluca Telloli - sard
pronto invece il sidro spuman-
te metodo classico prodotto a
Saint-Marcel esclusivamente
dalla mela Raventze. In pre-
parazione ¢l sono poi un "si-
dro del ghiaccio” da medita-
zione e un calvados, ovvero
un‘acquavite di mela.

La produzione 2011 si at-
testa intorno alle 20mila bot-
tiglie ma a regime la produ-
zione dovrebbe toccare, tra i

due stahilimenti, le B0mila.
Durante I'incontro di lune-
di scorso Paolo Bertola, con-
sulente industriale della Ma-
ley, ha fatto il punto su obiet-
tivi e ostacoli che I'azienda si
trovera ad affrontare: «[! sidro
- ha detto - rappresenta una
novita per il settore delle be-
vande, dove il mercato di vino
e birra e ormai saturo. Inolire
la bassa gradazione puo essere
un vaniaggio in piu, consi-
derate le rigide normative in
materia di consumo di alco-
lici. I consumatori su cui pun-
tiamo sono persone che dc-

quistano con consapevolezza,
magari spendendo qualche
euro in piu pur di avere un
prodotto di grande qualita e
naturalita». Il costo di una
bottiglia di sidro Maley varia
tra i 7 e i 10 euro, che au-
menteranno poi per il “sidro
:Je}d;hia;:::in" e I'acquavite.
la presentazione di lune-
di scorso sono intervenuti an-
che l'agronomo Federico
Bondaz, il vicepresidente del-
la Communauté des Commu-
nes de la Vallée de Chamo-
nix-Mont Blanc Nicolas
Evrard e il monaco benedet-
tino Michael Davide, che ha
arlato della coltivazione del-
a mela nella storia e del suo
valore simbolico nelle sacre
scritture ma anche nella mi-
tologia classica,

«Quello che vogliamo ven-
dere non & solo sidro, ma un
paesaggio. - ha concluso Gia-
nluca Telloli - I meli di Re-
ventze sono piante centenarie,
cresciufe in uno scenario di
una bellezza unica.

Ultima chicca: il sidro Ma-
ley sara servito fino alla fine
del prossimo mese di gennaio
sugli aerei della compagnia

Alitalia.
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