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Gli italiani
spendono
meno

ma meglio

sgorga extravergihe



B LAZIO

IL VINO

DEL SINDACO
RITORNA E
GUARDA ANCHE
AL BIO

Dal 25 al 27 maggio torna a Lamezia Terme
e Acri I'edizione 2012 del Concorso enologi-
co internazionale “La Selezione del Sinda-
co”, promosso dalle Citta del Vino, in colla-
borazione con Recevin-Rete europea delle
Citta del Vino e Regione Calabria, con il
patrocinio del Ministero delle Politiche Agri-
cole Alimentari e Forestali e dell'Oiv-Orga-
nisation Internazionale de la Vigne e du Vin,
l'unica rassegna vitivinicola che prevede la
partecipazione congiunta dell'azienda che
produce il vino e del Comune in cui sono
localizzati i vigneti, riservata ai vini Docg,
Doc e Igt il cui quantitativo di produzione &
compreso tra le mille e le 50 mila bottiglie.
E per la prima volta le Citta del Vino pre-
mieranno anche i migliori esempi di cantine
eco-friendly che fanna viticoltura sostenibi-
le ed i vini da uve bio. Che saranno anche i
protagonisti di “Biodivino 2012", il concorso
internazionale delle Citta del Bio, dedicato
ai vini derivanti da uve prodotte da agricol-
tura biologica, di scena in contemporanea
con “La Selezione del Sindaco”.

Dal 25 al 27 maggio € in programma
I'appuntamento delle Citta del Vino a
Lamezia Terme

"""Se lezione

indaco

ULTIME I) \I

B TERRITORI

LA FILATELIA SI TUFFA NELCENOLOGIA

Le Poste ltaliane si danno al vino, Si avete letto bene
ma non c¢'é nulla di cui preoccuparsi: dal 24 marzo,
infatti, in coincidenza con I'avvio di Vinitaly sono in
circolazione 15 francobolli dedicati ai territori e ai

vini Docg del nostro paese,
dal Brunello di Montalcino
(Toscana), al Sagrantino di
Montefalco  (Umbria),  dal
Montepulciano d'Abruzzo
Colline Teramane (Abruzzo)
all'Aglianico del Vulture Supe-
riore (Basilicata). Non solo, ci
saranno anche gli altri vini in
rappresentanza delle altre re-
gioni italiane: dal Greco di Tufo
(Campania) all'Albana di Ro-
magna (Emilia Romagna), dai

B SIDRO DI MELE

LE “BOLLICINE DELLE MELE” DI MALEY

Maley, azienda valdostana ubicata
nel comune di Brissogne (Aosta),
presenta il sidro di mele, un pro-
dotto giovane, effervescente e di-
namico che si distingue per la sua
versatilitd di consumo, derivante
anche da due differenti metodi di
produzione. Il primo, denominato
‘ancestrale’, si basa sulla raccolta
di due tipologie di mela da sidro
coltivate ad oltre 1000 metri sui
due versanti del Monte Bianco, la
Raventze in Valle d'Aosta e la Coi-
son de Boussy nella Valle di Cha-
monix. In questo caso, al fine di co-
gliere al massimo il mix gustativo,
si consiglia di servirlo freddo nella
tradizionale scodella di terracotta.

XIV CONGRESSO INTERNAZIONALE
DELLA VITE E DEL VINO - 1974

Il secondo metodo, definito “clas-
sico”, si distingue dal precedente
per la presenza della sola mela
Raventze; la lavorazione & quella
tipica di uno spumante a metodo
classico, con rifermentazione in
bottiglia. La particolarita del sidro?
Il suo essere una bevanda a bassa
gradazione alcoolica (solo 4°C) ed
*h 24", ideale quindi come aperiti-
vo, per tutto il pasto e come dopo
pasto. D'inverno si beve caldo con
la cannella, mentre d'estate & con-
sigliato per le sue proprieta disse-
tanti. (m.m.)

Visitate Maley a Vinitaly: Padiglio-
ne 11, stand A2

Dalla passione per 'effervescenza, il sidro, un prodotto poco
alcoolico da degustare caldo o freddo

Colli Orientali del Friuli Picolit (Friuli Venezia Giulia) al
Cannellino di Frascati (Lazio), dal Moscato di Scanzo
(Lombardia) alla Vernaccia di Serrapetrona (Marche),
dal Barolo (Piemonte) al Primitivo di Manduria dolce

naturale (Puglia), dal Vermen-
tino di Gallura (Sardegna) al
Cerasuolo di Vittoria (Sicilia),
fino al Prosecco di Conegliano
e Valdobbiadene Superiore
(Veneto). A rimanere per il
momento escluse sono state
5 regioni (Calabria, Liguria,
Molise, Trentino Alto Adige e
Valle d'Aosta): presto tocchera
anche a loro avere un proprio
rappresentante enologico nella
filatelia italiana.

MALEY SRL
Siége: Chesalet 31
Brissogne (AO)
Cidrerie: ZI 12
Saint Marcel (AQ)
Tel. +39 0165 768919
Cell. +39 338 3398319
Fax +39 0165 768739
info@maley.it
www.maley.it

( Maley )

Ous1s8 |[Bp 8 EljEY |lEP SMAN T V1ISOIMND

)

1

|I‘\



